AGUIEIRA

Terroir

Localizada em Agueda, a nordeste na Regido da Bairrada, a Quinta
d’Aguieira apresenta um incrivel mosaico de micro-terroirs, pintado ao
longo dos seus 21 hectares. Com a particularidade de terem origem no
leito do rio, ha milhares de anos atras, os solos desta quinta séo
depositos aluviais e os subsolos de calhau rolado, areia grosseira e
alguma argila. Estes solos, ponto de partida de tudo e estudados
durante anos, mostraram-nos o que de melhor neles se poderia extrair
com as castas mais adaptadas.

Seja responsdvel. Beba com moderacgdo.

Vinificacao e Envelhecimento

Prensagem suave das uvas e fermentagdo a temperatura controlada
para a obtencédo de um vinho fresco, elegante e frutado. A segunda
fermentacdo ocorreu em garrafa de forma lenta e a baixa temperatura o

que permitiu manter as caracteristicas do vinho base, conferindo-lhe um
aroma delicado e uma bolha muito fina e persistente. Por fim, o vinho
estagiou nas suas borras, o que lhe confere cremosidade e equilibrio.
Um vinho obtido a partir do método classico e com dégorgement em
2023.

Notas de Prova

O espumante Quinta d’ Aguieira € um vinho muito complexo e
equilibrado, denotando-se os aromas de flores brancas e lima, bem
integrados com notas de madeira e p&o tostado. Na boca é muito fresco,
apresentando uma bolha fina e agradével. Tem uma textura cremosa e
um final de boca longo e persistente.
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