AGUIEIRA

Vindima 2022

Na Bairrada, tivemos de esperar pela data perfeita para o arranque da vindima. Na primeira semana de
setembro comegamos a colheita da casta Maria Gomes, seguindo-se a Chardonnay. Por outro lado, os
tintos exigiram mais tempo até atingirem a maturagao ideal e s6 foram vindimados no final do més. O
trabalho criterioso na monda das vinhas e a selegéo de uvas durante a vindima permitiu-nos assegurar
um nivel de producdo em linha com os anos anteriores, tanto ao nivel da concentragdo como do perfil
qualitativo dos vinho Quinta D’Aguieira.

Terroir

Localizada em Agueda, a nordeste na Regido da Bairrada, a Quinta da Aguieira apresenta um
incrivel mosaico de micro-terroirs, pintado ao longo dos seus 21 hectares. Com a particularidade
de terem origem no leito do rio, ha milhares de anos atrés, os solos desta quinta séo depdsitos
aluviais e os subsolos de calhau rolado, areia grosseira e alguma argila. Estes solos, ponto de
partida de tudo e estudados durante anos, mostraram-nos o que de melhor neles se poderia
extrair com as castas mais adaptadas.

Seja responsével. Beba com moderagao.

Vinificagao e Envelhecimento

Apb6s a vindima manual, as uvas sao desengacadas, e prensadas suavemente. O vinho é xl{CO
decantado e a fermentacgao alcodlica decorre a temperaturas controladas. Segue-se um estégio =
de 9 meses, a casta Maria Gomes envelhece em cubas de ago inoxidével, enquanto as outras
castas passam por um envelhecimento em barricas de carvalho francés de segundo com
batonnage semanal.
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Notas de Prova

Cor / Amarelo-claro brilhante com reflexos esverdeados.

Aroma / Elegante e fresco, com notas citricas vibrantes de limao e toranja, complementadas por

nuances florais e um leve toque mineral.

Sabor / Equilibrado e envolvente, com acidez bem integrada e notas de fruta branca e citrina. A e 2022
textura é suave, a estrutura bem definida e o final persistente, com um toque mineral. :

Distingoes

Colheita 2021 Colheita 2019
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