QUINTA D*

AGUIETRA

Vindima 2023

O ano viticola de 2023 na Bairrada ficou marcado por uma primavera instavel e chuvosa, que exigiu
especial atengo ao nivel da protecéo fitossanitéria, sobretudo durante o abrolhamento. O verao, de perfil
tipico, apresentou temperaturas elevadas a partir de julho, com condicoes secas que favoreceram o bom
desenvolvimento das uvas. J& em setembro, a precipitagdo trouxe desafios acrescidos a vindima,
especialmente no caso das castas tintas. Na Quinta d’Aguieira, as uvas brancas foram vindimadas nos
primeiros dias de setembro, beneficiando da antecipagao para preservar a frescura e a acidez natural.
Nos tintos, a vindima foi faseada: parte antes das chuvas, garantindo concentragao e equilfbrio; parte no
final de setembro e inicio de outubro, com selecdo criteriosa para manter a qualidade. O ano exigiu
decisdes viticolas bem ajustadas, refletidas em vinhos com identidade, elegancia e precisao.

Terroir

Localizada em Agueda, a nordeste na Regido da Bairrada, a Quinta d’Aguieira apresenta um
incrivel mosaico de micro-terroirs, pintado ao longos dos seus 21 hectares. Com a
particularidade de terem origem no leito do rio, h&4 milhares de anos atrés, os solos desta
quinta sdo depbsitos aluviais e os subsolos sdo de calhau rolado, areia grosseira e alguma
argila. Estes solos séo o ponto de partida de tudo e foram estudados durante anos para se
perceber como extrair deles o maior potencial com as castas ali plantadas.

Seja responsdvel. Beba com moderagdo.

Vinificagao e Envelhecimento

Colhidas a mao, as melhores uvas séo selecionadas e desengagadas. Segue-se a fermentagao
a temperaturas controladas, 65% do lote fermenta em barricas de carvalho francés com
batonnage semanal, o restante fermenta e estagia em cubas de inox. Apés um estégio de 9
meses, o vinho é engarrafado e estagia em garrafa.

Notas de Prova

Cor Amarelo-esverdeado

Aroma Apresenta uma frescura aromética, com notas de fruta branca, citrina e floral que
conferem leveza e frescura. As notas discretas e bem integradas de madeira aportam
complexidade, tudo balanceado em perfeita harmonia.

Sabor Encorpado, complexo e suave , com uma textura cremosa conferida pelo Chardonnay
e equilibrado por uma acidez marcada, revelando potencial de guarda.
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